
menù
ANTIPASTI

Fagottino di carne salada “Brenta Salumi” ripieno alle erbe
spontanee

Pavé di patate con tempura di germogli estivi
Crudità di rapanelli all’aglio orsino

PRIMI PIATTI
Chicche di polenta con farina di mais e canapa “Azienda

Cappello di Paglia”
Julienne ai fiori di zucchina “Fattoria Radìs” gemme di larice e

pancetta croccante

DESSERT
Trasparenza con cremoso ai lamponi “Maso Larcher” e menta

selvatica

VINI Azienda Agricola “Il Petar”
Roncor (Solaris) 

Elmegris (Souvignier Gris) 
Acqua “Surgiva” naturale e frizzante

i Tesori Spontanei
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